
„UTO KULM Selection“

Weissweine

Pinot Grigio				              CHF    44
Das schöne Fruchtaroma und die moderate Säure ergeben 
einen Wein, der nicht nur zum Aperitif bestens passt,  
sondern auch zu Fisch- und Geflügelgerichten.

Chardonnay				              CHF    42
Das Bouquet dieses Weines erinnert an gelbe Früchte, 
Honig- und Vanillenoten. Ein idealer Begleiter zu Antipasti-
buffet, Fisch, Geflügel und hellem Fleisch.

Bankettweine

Liebe Weinfreunde,
zu jedem feinen Essen gehört ein gutes Glas Wein. Mit grosser Sorgfalt und viel Herzblut haben wir für Sie ein 
umfangreiches Weinangebot zusammengestellt. Sollte Ihr persönlicher Lieblingswein nicht dabei sein, finden Sie 
ihn vielleicht auf der grossen Restaurant Weinkarte, die wöchentlich optimiert und 450 verschiedene Weine aus 
aller Welt enthält – darunter viele Klassiker, interessante Neuentdeckungen und aktuelle Trendweine. 
Wenn Sie bei Ihrer Weinauswahl Hilfe benötigen steht Ihnen unser erfahrener Sommelier gerne mit Rat und Tat zur 
Seite.
Viel Vergnügen beim Lesen und natürlich auch beim Trinken!
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Rotweine

Merlot	 				             CHF   42
Ein dominantes Waldbeerenbouquet mit dezenten Kräu-
ternoten. Dieser Merlot besticht durch sein hervorra-
gendes Preis-Leistungs-Verhältnis.

Cabernet Sauvignon 			            CHF   45
Die schöne purpurne Farbe, der Duft nach Holunderblü-
ten und Dörrfrüchten verführt die Nase. Im Gaumen sanft 
und rund. Tannine, Frucht und Säure sind gekonnt aus-
balanciert.

Cabernet Franc			            CHF   49
Dieser Wein verwöhnt das Auge mit seinem strahlenden 
Rubinrot. Das Bouquet erinnert an rote Beerenfrüchte 
und Gewürze mit typischer Grasnote. Sein intensiver 
Geschmack mit straffer Tanninstruktur besticht am  
Gaumen.

7.5 dl Flaschen
Alle Preise inklusive 8% MwSt. 



Schweizer Weissweine

Dézaley Clos des Abbayes		            CHF    56
Ville de Lausanne, Waadt
Chasselas
Subtilität, Feinheit und Fülle sind die Eigenschaften dieses 
reintönigen, blumigen Weissweins.

Amigne des Vétroz			             CHF    69
Grand Mètral, Wallis
Amigne
Die Amigne duftet intensiv nach Wildblüten, Aprikosen, 
Mandarinen und Honig. Dem dichten Körper wird durch ein 
filigranes Säurespiel, Frische verliehen. Er ist der ideale 
Begleiter zu feinen Gerichten wie Geflügel oder anderem 
weissen Fleisch.

Terre alte				              CHF    58
Gialdi SA, Tessin
Merlot bianco
Ein Blanc de Noir wie aus dem Bilderbuch. Der Wein  
besticht mit Aromen von gelbem Kernobst und eleganten 
floralen Noten. Der Gaumen zeigt eine schöne Fülle, gestützt 
von einem sanften Säurenerv. Dies macht ihn zu einem 
herrlichen Begleiter für kräftige Fischgerichte und zu hellem 
Fleisch.

Sauvignon blanc			             CHF    59
Höcklistein, Zürichsee
Sauvignon Blanc
Der Wein aus heimischen Rebbergen besticht mit Noten 
von Stachelbeeren, Holunderblüten und feiner exotischer 
Frucht. Der Gaumen präsentiert sich elegant, die Frucht ist 
perfekt in ein frisches Säurespiel integriert. Wir servieren 
ihn zum Aperitif und zu heimischen Fischgerichten. 
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Spanischer Weisswein

Albariño		  		            CHF   56
Castro Martin, Rias Baixas
Albariño
Mit strahlendem Strohgelb funkelt der Wein aus dem Glas. 
Die Nase zeigt eine verspielte Aromatik, die an Passions-
frucht und Zitrusblüten denken lässt. Am Gaumen zeigt er 
sich ebenfalls exotisch mit schöner Frische und langem 
Nachhall. Ein perfekter Wein zu unseren Antipasti und zu 
grilliertem Fisch.

Basa	 				              CHF   48
Telmo Rodriguez, Rueda
Sauvignon Blanc, Verdejo
Kurz, ein Everybody´s Darling. Frisch und elegant mit inten-
siver Frucht nach Maracuja, Babyananas und Stachelbee-
re. Der Gaumen präsentiert sich ebenfalls verspielt, wieder 
finden sich gelbe exotische Früchte und ein erfrischendes 
Säurespiel, welches den Wein in ein harmonisches Finale 
führt. Perfekt begleitet er unsere Gäste durch den Aperitif, 
zu leichten Speisen ist er ebenfalls ein passendes Pendant.

Neue Welt Weissweine

Chardonnay				             CHF   54
Finca Altdorfer, Argentinien
Chardonnay
Klassisch, elegant ist wohl die trefflichste Beschreibung. 
Der Wein zeigt Aromen von reifen gelben Äpfeln, Ananas 
und Tahiti Vanille. Der Gaumen präsentiert sich ausgewo-
gen, mit fülligem Körper und ruhigem Säurebau. Ein  
Allrounder, zu kräftigen Vorspeisen, Cremésuppen, wie zu 
Kalb und Geflügel.

Torrontes				             CHF   48
Ojo de Aqua, Argentinien
Torrontes
Der Wein aus autochthonen Reben, verwöhnt mit ausge-
sprochen duftigen Aromen von weissem Pfirsich, Wiesen-
blumen und jungen Marillen. Am Gaumen öffnet sich eben-
falls eine tolle Frucht, gebettet in ein harmonisches Säure-
spiel. Ein Wein wie gemacht für leichte Fischgerichte und 
duftige Vorspeisen.

7.5 dl Flaschen
Alle Preise inklusive 8% MwSt. 



Italienischer Weisswein

Pinot Grigio Collio DOC		           CHF   51
Tenuta Villanova, Friaul
Pinot Grigio
Ein italienisches Paradebeispiel für einen Grauburgunder. 
Der Wein zeigt Noten von gelben Äpfeln und reifen Birnen. 
Der Gaumen präsentiert sich druckvoll, gestützt von frischer 
Säure und subtiler Würzigkeit. Im Zusammenspiel mit kräf-
tigem Geflügel und weissem Fleisch öffnet sich sein volles 
Potential.

Chardonnay delle Venezie		           CHF   55
Allegrini, Veneto
Chardonnay
Der Wein präsentiert sich in leuchtendem goldgelb mit zart 
weissen Reflexen. Die Nase zeigt Aromen von gelber Stein-
frucht, Zitrusblüte und feinem Vanilleduft. Am Gaumen 
findet sich eine schöne Balance zwischen Frucht und 
Säure. Ein guter Begleiter zur klassischen Schweizer Küche.

Österreichische Weissweine

Grüner Veltliner			            CHF   52
Zantho, Burgenland
Grüner Veltliner
Diese österreichische Rebsorte zeichnet sich durch ihre 
frische Frucht und mineralische Struktur aus, deren faszi-
nierende Leichtigkeit unbeschwerten Trinkgenuss bietet. 
Ein toller Wein zu heimischen Fischgerichten, oder einfach 
nur als Aperitif.

Französische Weissweine	

Chablis					              CHF   65
Louis Latour, Chablis AC
Chardonnay
Mineralität ist das Schlagwort wenn´s um Chabils geht – und 
die zeigt er wie kein Zweiter! Herrlich frisch, mit knackigem 
Säurenerv besticht der Wein am Gaumen. Durch seinen 
kräftigen Körper ist er selbst zu weissem Fleisch ein  
würdiger Gegenspieler.
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Pouilly - Fumé				            CHF   56
De Ladoucette
Sauvignon Blanc
Ein klassischer Vertreter mit Aromen von Holunderblüte, 
Stachelbeere und reifer Mango. Der Gaumen präsentiert 
sich verspielt mit ausgewogener Frucht und einem feinen 
Säurebau. Er eignet sich perfekt als Aperitif und zu som-
merlichen Vorspeisen.

Schweizer Rotweine 	 	

Nobler Blauer 				            CHF   54
Jürg Saxer, Zürich Neftenbach
Pinot Noir
Der Wein zeigt sich in sanftes Rubin gekleidet. Die Nase 
präsentiert Aromen von Johannisbeere und roter Wald-
frucht. Der Gaumen ebenfalls mit Beerenfrucht und feiner 
Zedernwürze. 

Malanser 				             CHF   56
Plantahof Graubünden
Blauburgunder
Dieser Pinot Noir aus der Bündner Herrschaft hat eine 
schöne Fruchtaromatik von Waldbeeren, Süssholz und 
Pfeffer. Im Gaumen ist der Wein saftig und gut ausba-
lanciert. 

San Zeno Riserva 			            CHF   55
Claudio Tamborini, Tessin
Merlot
Kräftiges Rubinrot. Die Nase präsentiert sich vielschich-
tig, mit Noten von Pflaumen und Vanille. Im Gaumen 
gradlinig und harmonisch, mit vollem Geschmack und 
fester Tanninstruktur. 

Dôle de Sion/ Maître de Chais 	          CHF   59
Provins, Wallis
Pinot Noir
Rubinrote Farbe, Bouquet mit komplexen Aromen von 
sehr reifen roten Beeren. Eine schöne Struktur umspielt 
den Gaumen und endet mit einem generösen Finale.

7.5 dl Flaschen
Alle Preise inklusive 8% MwSt. 



Österreichische Rotweine

Zweigelt 				             CHF   56
Weingut Trapl, Carnuntum
Zweigelt
Reife Weichselkirsche, rauchig und würzig in der Nase, 
äusserst stoffig am Gaumen, viel Frucht mit schönem 
Biss. Ein kerniger Wein mit zarter Säure, der jeden Anlass 
gekonnt begleitet. 

Französische Rotweine

Santenay 				             CHF   85
Louis Latour, Burgund
Pinot Noir
Ein kleiner Burgunder mit viel Substanz. Herrlich typisch 
mit Aromen von roter Beerenfrucht, nassem Laub und 
Zedernwürze. Perfekt zu Wild- und Herbstgerichten.

Château Ramafort 			            CHF   82
Cru Bourgeois, Haut-Médoc AC
Cabernet Sauvignon, Merlot
Ein klassischer Bordeaux, mit Noten von Cassis und 
Kräuterfrische. Der Gaumen öffnet sich mit dunkler  
Beerenfrucht und körnigem Tanningerüst. Perfekt beglei-
tet er dunkles und kurz geratenes Fleisch.
Magnum 				             CHF 166

Syrah, Grenache, Carignan 		           CHF   66
Chateau Cascadais, Corbiers AC
Syrah, Grenache, Carignan
Ein Weinerlebnis aus Corbiers - betont dunkelbeerig mit 
Aromen von Cassis, Heidelbeere und Schwarzkirsche, 
im Finale öffnet sich eine schöne Würze, die an weissen 
Pfeffer und Mokka denken lässt.
Ein idealer Wein zu Schmorgerichten, Braten und  
Ragouts.
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Italienische Rotweine

Amarone 				             CHF   89
Valpantena, Veneto
Corvina, Rondinella, Molinara
Unglaublich dicht, mit Aromen von kandierter Waldfrucht, 
Schwarzkirsche und kräftiger Würze liegt der Wein im 
Glas. Der Gaumen zeigt sich ebenfalls druckvoll mit 
geschliffen weichen Tanninen. Ein idealer Begleiter zu 
kräftigen Fleischgerichten mit dunklen Saucen.

Primitivo di Manduria 			            CHF   53
Lirica, Apulien
Primitivo
Der Wein ist von mittlerem Rubinrot. Er zeigt ein tiefes, 
komplexes Bouquet mit Noten von Gebäck, Marmelade 
und Rosinen. Im Gaumen ist er konzentriert und kräftig 
mit viel Kirschfrucht, einer schönen Säure, füllig mit 
rundem Tanningerüst. 

Brunello di Montalcino 		           CHF   98
Pinino, Toskana
Sangiovese
Ein Brunello wie aus dem Bilderbuch. In tiefes Rubin 
gekleidet, verwöhnt der Wein mit Sauerkirschen, Tabak-
würze und Mokkanoten. Am Gaumen öffnet sich die volle 
Kraft. Frucht, Säure und ein körniges Tannin sind perfekt 
miteinander verwoben. Ideal zum Rindsfilet und zu  
unserem Grillbuffet.

Ritocco 	 			            CHF   56
Valpantena, Veneto
Corvina, Rondinella
Der Ripasso präsentiert sich unglaublich komplex, mit 
Noten von Amarenakirschen, Zwetschgenröster und 
Rosinen. Am Gaumen öffnet sich eine schöne Beeren-
frucht, umgarnt von samtig weichen Tanninen. Ein un-
komplizierter Wein für jeden Anlass.

7.5 dl Flaschen
Alle Preise inklusive 8% MwSt. 



Spanische Rotweine

Elias Mora 				             CHF   62
Semi Crianza, Toro
Tempranillo
In strahlendem Rubinrot mit violetten Reflexen liegt der 
Wein im Glas. Die Nase zeigt sich klassisch, mit Noten 
von Johannisbeere, Pflaumen und feiner Würzigkeit. Am 
Gaumen präsentiert sich eine charmante rote Beeren-
frucht, die gepaart mit wuchtigem Tannin, in einem langen 
Nachhall endet. Perfekt zu Leberli und anderen klas-
sischen Gerichten.
Magnum 				             CHF 118

Carmelo Rodero 			            CHF   83
Bodegas Rodero, Ribera del Duero
Tempranillo
Ein Kraftprotz aus Ribera, alte Reben verleihen diesem 
Wein Tiefe und Komplexität. Aromen von getrockneten 
Beeren und Bitterschokolade verwöhnen die Nase. Den 
Gaumen umschmeichelt er mit kräftiger Frucht und  
bissigem Tannin. Ein Wein für Gerichte der kälteren 
Jahreszeit.

Conde de Valdemar Crianza 		           CHF   49
Martinez Bujanda, Rioja
Tempranillo
Kräftiges Kirschrot mit dunkelvioletten Tönen. In der Nase 
sehr aromatische Intensität. Noten nach reifen, roten 
Früchten, die in reiche Vanille- und Röstaromen überge-
hen. Am Gaumen samtig und gute Struktur. 

Muga Reserve	 			            CHF   72
Bodegas Muga, Rioja
Tempranillo 
Das Paradebeispiel aus Roja zeigt einen ausgeprägten 
Duft nach roter Johannisbeere und Backpflaume, beglei-
tet von einer subtilen Würze, die an Zedernholz erinnert. 
Im Geschmack öffnet sich eine elegante Frucht, die von 
einem feinkörnigen Tannin in ein langes Finale getragen 
wird. 
Magnum 	 			            CHF 149
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Neue Welt Rotweine

Decero 	 			            CHF   98
Finca Decero, Argentinien
Petit Verdot
Sortenreiner Petit Verdot, 16 Monate in französischer 
Eiche ausgebaut. Elegante Nase. Aromen von Weichsel-
kirschen, ein Hauch Trüffel sowie dezente Rösttöne. Im 
Gaumen tolle Fülle, seidige Gerbstoffe mit nobler Bitter-
keit. 

Alliance Shiraz 			            CHF   64
Australian Domain Wines
Shiraz
Gekleidet in ein tiefes Rubinrot besticht dieser Wein mit 
Aromen von schwarzen Beeren und einem floralen Touch 
der an Veilchen und Eukalyptus erinnert. Im Gaumen zeigt 
er seine ganze Kraft, mit intensiver Frucht und samtenen
Tanninen.

Champagner und Prosecco

Moscato d’Asti				             CHF   44
Prosecco di Valdobbiadene  		           CHF   49
Deutz 					              CHF   95
Taittinger Rosé 				            CHF 135

Dessertweine

Muscat de Beaume de Venise 	          CHF   84
Domaine de Durban, Rhône
Muscat Blanc, Petit grains
Unglaublich duftig umschmeichelt der Wein die Nase. 
Es finden sich Aromen von Mandarine, Litschi und Ro-
senblüten. Am Gaumen öffnet sich ein toller Schmelz, 
die Süsse wird von einem erfrischenden Säurebau ge-
tragen. Ein perfekter Wein zu cremigen Desserts und zu 
Käse

Riesling Auslese 			            CHF   88
Joh. Bapt. Schäfer
Riesling
Ein herrlich erfrischender Süsswein, mit Aromen von 
gelber Steinfrucht und feiner Kräuterwürze. Im Gaumen 
präsentiert sich ein harmonisches Spiel aus Süsse, 
Frucht und Säure. Ideal zu fruchtbetonten Desserts und 
zu Foie Gras.
7.5 dl Flaschen
Alle Preise inklusive 8% MwSt. 



Uetliberg Economic

	
Schweiz				             CHF   48
Féchy Taille d`Or, Cave Riegger
Nobler Blauer, Jürg Saxer
5 dl pro Person 
Bier, Mineral, Süssgetränke, Kaffee/Tee à discretion

Italien					              CHF   48
Pinot Grigio, Villa Nova
Rosso di Montalcino, Pinino
5 dl pro Person 
Bier, Mineral, Süssgetränke, Kaffee/Tee à discretion

Spanien				             CHF   53
Albariño, Castro Martin
Sola Fred, Terrasse del Montsant
5 dl pro Person 
Bier, Mineral, Süssgetränke, Kaffee/Tee à discretion

Neue Welt	 			            CHF   50
Chardonnay, Finca Altorfer, Argentinien
Malbec, Finca Altorfer, Argentinien
5 dl pro Person 
Bier, Mineral, Süssgetränke, Kaffee/Tee à discretion

Österreich				             CHF   59
Sauvignon Blanc, Umathum
Primissimo, Josef Ehmoser
5 dl pro Person 
Bier, Mineral, Süssgetränke, Kaffee/Tee à discretion
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Uetliberg Exklusiv

Schweiz				             CHF   72
Defi Blanc, Les Titanes
Passion, Donatsch
5 dl pro Person 
Bier, Mineral, Süssgetränke, Kaffee/Tee à discretion

Italien	 				             CHF   70
Blange’Arneis, Ceretto
Amarone Valpantena, Cantina Valpantena
5 dl pro Person 
Bier, Mineral, Süssgetränke, Kaffee/Tee à discretion

Spanien				             CHF   70
Golos Blanco, Miquel Gelabert
Sestalino, Finca Ses Talaioles
5 dl pro Person 
Bier, Mineral, Süssgetränke, Kaffee/Tee à discretion

Neue Welt				             CHF   75
Chardonnay, Donum, Chile
Decero Petit Verdot, Decero Finca Chile
5 dl pro Person 
Bier, Mineral, Süssgetränke, Kaffee/Tee à discretion

Österreich				             CHF   80
Grüner Veltliner, Josef Ehmoser
Tilhofen, Trapl
5 dl pro Person 
Bier, Mineral, Süssgetränke, Kaffee/Tee à discretion

Getränkepauschalen

Die Getränkepauschalen beinhalten 5dl Weiss- oder Rotwein pro Person. Bier Mineral Süssgetränke, Kaffee/Tee à 
discretion. Die Getränkepauschalen sind zu jedem Menu oder Buffet frei wählbar. 

7.5 dl Flaschen
Alle Preise inklusive 8% MwSt. 


