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Terrine vom griinen Spargel im Rauchlachsmantel an Kréutervinaigrette
xR XK
Fleischfondue ,UTO KULM*
in einer kraftigen Rindskraftbriihe garen Sie
eine Auswahl feiner Fleischsorten, Gemiise und Champignons
dazu servieren wir kostliche Saucen, Pommes Chips und Butterreis
xR X
Karamellisierter Blatterteig mit Erdbeer-Mascarpone-Creme

und Rhabarberkompott
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Terrine vom griinen Spargel im Rauchlachsmantel an Krautervinaigrette
xR XK
Klare Tomatenconsommé mit Sherry
xR K
Jakobsmuschel auf Erbsenpliree und Speckchip
X K XK
Irisches Rindsfilet an Schalottenconfit, Blattspinat und Rosmarinkartoffeln
oder
Heilbutt vom Girill mit Frihlingsgemise, Salzkartoffeln und Zitronendl
oder
Hausgemachte Bergkéseravioli mit Salsa Verde und gehobeltem Parmesan
xR K
Karamellisierter Blatterteig mit Erdbeer-Mascarpone-Creme

und Rhabarberkompott



