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UTO KULM

CAVEAU

DER WEINKELLER MIT CHARME

Feiern Sie lhren Anlass im neuen Caveau mit rustlikalem Stil. Der
richtige Ort, ein Fest in kleinem Rahmen zu zelebrieren.
Geniessen Sie das einzigartige Ambiente und lassen Sie sich von
den kostlichen Speisen verziicken. Unser Kiichen-Team hat
speziell fir Sie eine genussreiche Karte zusammen-gestellt.

Im Caveau haben Sie die Maoglichkeit, exklusive Wein-
degustationen durchzufiihren. Erfahren Sie mehr (ber die edlen
Tropfen und deren Geheimnisse.

Das Caveau bietet auch fir Aperitifs den perfekten Rahmen und
einen gemutlichen Einstieg fir einen schénen Abend.

Das Caveau

_—I.- Bankette von 15 bis 32 Personen
_I.. ZVV- Bahnbillet fur die Hin- und Ruckfahrt

(nur in Kombination mit einem Menu)
- Ausgewahlte Speisen speziell fir das Caveau

- Far eine Aperitif- und Weinempfehlung steht |hnen unser
Sommelier gerne fiir eine individuelle Beratung zur
Verfligung

Unser Kiichenchef empfiehit:

Vorspeisen-Variation Italien
(prasentiert auf einem Turm)

Parmaschinken, Bresola, Parmesan, marinierte junge
Artischockenherzen, gefiillte Auberginen-Rélichen, Gemiise-
Kase-Spiesschen, gefiillte Peppadews, Involtini Caprese, Oliven,
Foccacia Brétchen

*k*

Grilliertes Bison-Filet

serviert auf wlirzigem Bohnen-Ragout

begleitet von knusprig gebratenen Sesamkartoffeln
*k*

Geflllte Crépes mit Trauben-Sorbet

*k*

CHF 119.50 pro Person inklusive ZVV-Bahnbillett

_1.- Sie haben auch die Méglichkeit, Ihr eigenes Menu aus den
nachfolgenden Kostlichkeiten zusammenzustellen. Bitte
beachten Sie, dass nur jeweils eine einheitliche Vorspeise, | .
ein einheitlicher Hauptgang und ein einheitliches Dessert |
moglich sind
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Vorspeisen

Gourmet Variation

Terrine, Hirsch Carpaccio, Triffel Brie
und Saisonstppchen im Shot Glas
CHF 28 pro Person

*k*k

Junge Blattsalate an asiatischer Sesam Sauce
mit gebratenen Krabbenkichlein
CHF 20 pro Person

*k*k

Tessiner Risotto

mit Steinpilzen, Thymian

und gebratenem Kaninchenfilet
CHF 18 pro Person

*k*k

Edler Heilbutt-Lachsstrudel

mit leichter Orangen-Mascarpone Sauce
und Wildreismix

CHF 18 pro Person

Hauptspeisen

Zartes Hirschfilet

an Feigen-Portweinsauce

begleitet von zweifarbigen Polentakichlein
und buntem Gemusebouquet

CHF 55 pro Person inklusive ZVV-Bahnbillett

*k*k

Grilliertes Bison-Filet

serviert auf wirzigem Bohnen-Ragout begleitet von
knusprig gebratenen Sesamkartoffeln

CHF 66 pro Person inklusive ZVV-Bahnbillett

*k*k

Duett vom Lamm

Lamm Rack kombiniert mit einem saftigen Lammfilet
auf Rosmarin-Schalotten-Jus

Kartoffel-Lauch-Gratin

und frisches Marktgemise

CHF 59 pro Person inklusive ZVV-Bahnbillett

Aus unseren Bankettunterlagen kénnen zuséatzlich die
Menus 12 «Pulcinella» bis Gourmetmenu «Vivaldi»
ausgewahlt werden.
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Vorspeisen Variationen
(prasentiert auf einem Turm)

Italien

Parmaschinken, Bresola, Parmesan, marinierte junge
Artischockenherzen, gefiillte Auberginen-Rélichen,
gefiillte Peppadews, Gemiise-Kase-Spiesschen, Involtini
Caprese, Oliven, Foccacia Brétchen

CHF 31 pro Person

* k%

Frankreich

Rauchlachs-Roulade, marinierte Riesencrevetten,
Entenleber-Terrine, gerduchertes Forellenfilet an Kerbel-
Meerettichschaum, Roastbeef-Réllchen, Marroni
Pastete, Entenbriistchen an Honigsauce

CHF 31 pro Person

* k%

Spanien

Jamoén Serrano, Chorizzo Mousse, Ziegenkase, Oliven
Tapenade, Meeresfriichtesalat im Schalchen, Avocado
mit Olivendl, Oliven und getrocknete Tomaten, Baquette
CHF 31 pro Person

Siissspeisen

Gefullte Crépes mit Trauben-Sorbet
CHF 12 pro Person

* k%
Sabayon mit Marsala
CHF 12 pro Person

* k%

Beeren-Tlrmchen mit Knusperhlppe
CHF 12 pro Person

*xk%k

Dessertbuffet mit erweitertem Kasebrett
CHF 12 pro Person




