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UTO KULM

Top of Ziirich

Sommernachtstraum von Juni bis September

Entspannung pur auf 871 Meter iiber dem Meer mit
gigantischer Aussicht auf die Stadt Ziirich! Uberraschen
Sie lhre Mitarbeiter, Arbeitskollegen oder Freunde mit
einem méarchenhaften Abend bei sommerlichen Tem-
peraturen im Top of Zirich. Wir bieten lhnen den kro-
nenden Abschluss an der Sunset Lounge begleitet von
einem auserlesenen italienischen Schaumwein.

= Gruppen ab 10 Personen

= ZVV-Bahnbillett fiir die Hin- und Riickfahrt

» Sparkling Wein, Rosemount (am Tisch serviert)

= Sommernachtstraum-Menu nach |hrer Wahl

» Torrontes, Ojo de Agua (Arg), Sola Fred, Celler
Mas Roig (Esp) (gesamt 5dI pro Person),
Bier, Mineralwasser, Slissgetrénke,
Kaffee/Tee a discrétion

= Schlummertrunk an der Sunset Lounge mit einem
feinen Glas Moscato (1dl pro Person) und

Kasevariation

= Sommerliche Tischdekoration

Wiinschen Sie ein Menu aus unseren Bankettunterlagen
in Kombination mit dem Sommernachtstraum? Fiir einen
Zuschlag von CHF 77 pro Person zum Menupreis sind
der Aperitif, Getrankepauschale, Schlummertrunk an der
Sunset Lounge und die Tischdekoration inbegriffen.

Menu «Sommer»

Knackige Blattsalate und marinierte Riesencrevetten
an feinem Krauterdressing

*kk

Rosa Grapefruit-Sorbet

*kk

Zartes Rindssteak an rassiger Pfefferkorn-Sauce
Pommes allumettes und marktfrisches Gemlise

*kk

Schokoladenmousse Black & White
mit Sauerkirschen-Ragout

CHF 145 pro Person

Menu «Nacht»

Blattsalatbouquet mit Melonenwiirfelchen
und Rauchlachsstreifen

*kk

Limetten-Sorbet mit Vodka

*kk

Saftiges Kalbs-Rib Eye Steak
an wirziger Limetten-Rosmarin-Krauterbutter,
Tagliatelle und marktfrisches Gemlise

*kk

Verfiihrerische Dessert-Sinfonie

CHF 158 pro Person

Menu «Traum»

Stdlandische Antipasti-Auswahl

*kk

Erfrischendes Mango-Sorbet

Butterzartes Rindsfilet im Ofen gegart

mit kraftiger Barolo-Sauce, Kartoffel-Lauch-Gratin,
buntes Gemusebouquet

Amaretto-Parfait mit Mascarponeschaum

und siissen Erdbeeren

CHF 155 pro Person



