
Unsere Partner:

Top of Zurich | 8143 Uetliberg / Zürich
+41 (0) 44 457 66 66  | info@utokulm.ch | utokulm.ch

Hotel UTO KULM

Hotel UTO KULM
Winter-Events auf dem Uetliberg



Die Wahl der Lokalität für das Weihnachtsessen ist eine komplizierte Sache. 
Sie soll am liebsten in einer verschneiten Märchenlandschaft liegen und doch nicht zu weit entfernt sein.

Der Event soll bezahlbar, aber doch exklusiv sein. Und er soll ein Ambiente bieten, das sich
von einem normalen «Restaurant» deutlich abhebt und dabei am besten noch ein attraktives

Rahmenprogramm ermöglichen.

Alle diese Ansprüche erfüllt das Hotel & Restaurant UTO KULM auf dem schönen Uetliberg.
Denn wenn es in der Stadt jeweils noch karg und grau ist, erstrahlt Zürichs Hausberg längst
in winterlichem Weiss – und der Gipfel erscheint in weihnachtlich beleuchteter Schönheit. 

 
Lassen Sie sich auf den folgenden Seiten für Ihren unvergesslichen Weihnachtsevent inspirieren.  

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

Herzlich, 
Fabian Fry und Team

Vom perfekten Ort fürs Weihnachtsessen.. .Vom perfekten Ort fürs Weihnachtsessen.. .



Wir machen aus jedem Raum die  
perfekte Fest-Location
Im Winter setzen wir ganz auf das Thema «Weihnachts-
essen» und passen unsere Räume der traumhaften 
Winterambiance an.   
 
Dazu organisieren wir für Sie gerne einen DJ oder eine 
Band und offerieren Ihnen ein spannendes, kreatives 
Rahmenprogramm. Und wenn Sie möchten, können Sie 
nach dem Fest in die Stadt hinunterschlitteln.

utokulm.ch/weihnachtsessen



Für kleine und  
grosse Gesellschaften
Ob im urchigen Maiensäss, im schicken «Panorama», im 
edlen Wintergarten, im erhabenen Raum «Vista» oder in 
einem anderen unserer vielen Räume: Wir verzaubern 
für Sie jeden Ort in ein weihnachtliches Wohnzimmer.   
Für Feiern von 10 bis 250 Gästen.

utokulm.ch/bankettraeume
Unser Maiensäss - weihnachtlich dekoriert.



LAGERFEUER-APÉRO

Glühwein
Alkoholfreier Punsch
Knoblibrot

Das Festmahl beginnt  
schon beim Apéro
Wir finden: Wenn schon die Kulisse Sonderklasse ist,  
darf auch die Ambiance nicht 0815 sein. Deshalb bringen 
wir etwas Feuer in den Apéro.

DELUXE-LAGERFEUER-APÉRO

Glühwein 
Alkoholfreier Punsch
Knoblibrot
Uetlibergerli am Spiess
Crevetten mit Ananas



Fondue- & Raclette-Zeit

Bunte Salatbowle zum Selberschöpfen
* * *

Rindskaftbrühe mit Rind, Kalb und Poulet 300 g
dazu verschiedene Saucen, Gemüse,

Champignons, Reis und Pommes Frites
* * *

Dessert-Triologie
mit Beeren und Früchten

FLEISCHFONDUE

Bunte Salatbowle zum Selberschöpfen
* * *

Raclettekäse 400 g
dazu Gschwellti und Essiggemüse

* * *
Dessert-Triologie

mit Beeren und Früchten

RACLETTE

Bunte Salatbowle zum Selberschöpfen
* * *

Rezentes Bündner Hausfondue 300 g
mit frischem Hausbrot

* * *
Dessert-Triologie

mit Beeren und Früchten

KÄSEFONDUE

Bunte Salatbowle zum Selberschöpfen
* * *

Rind, Lamm und Poulet 200 g
Raclettekäse 200 g, dazu verschiedene Saucen, 

Gschwellti und Essiggemüse
* * *

Dessert-Triologie
mit Beeren und Früchten

GRILL-RACLETTE



I

III

II

IV

Nüsslisalat in der Knusperschale
mit Speck und Ei

* * *
Kürbiscèmesuppe
mit Kürbiskernöl

* * * 
Perlhuhnbrust

auf Rahmwirsing mit Pizokel

* * * 
Tonkabohnen-mousse

mit Portweinbirne
  

Junger Blattsalat
mit Feigen und Baumnüssen

* * * 
Marroni-Risotto

mit geschmortem Kürbis

* * * 
Kalbs-Ribeye am Stück gebraten 

an Steinpilzrahmsauce mit Pak Choi
und Süsskartoffelpüree

* * * 
Baileys-Parfait 

mit weissem Kaffeeschaum  

Randencarpaccio
mit Meerrettich-Panna Cotta

* * * 
Kokos-Zitronengras-Suppe

mit Ananas
* * * 

Rosa gebratene Entenbrust
auf Rotkraut mit Marroni und Serviettenknödel

* * * 
Bratapfel

mit Vanillesauce

Rauchlachs-Tatar
mit Sauerrahm und Dill 

* * * 
Mandelschaumsuppe

mit Amaretto

* * * 
Rindsfilet in Rotwein gegart
mit glasierten Baby-Rüebli

und Kräuterpolenta
* * * 

Zimtmousse auf Nussbisquit 
mit Zwetschgenragout

 

Vier Ideen  
für Ihr Festmahl
Die Menüvarianten sind als Vorschläge zu verstehen. 
Selbstverständlich können Sie sich auch gerne Ihr eige-
nes Festmahl zusammenstellen – mit allem, was Ihr Herz 
begehrt.

Junger Blattsalat
mit Feigen und Baumnüssen

* * * 
Marroni-Risotto

mit geschmortem Kürbis

* * * 
Kalbs-Ribeye am Stück gebraten 

an Steinpilzrahmsauce mit Pak Choi
und Süsskartoffelpüree

* * * 
Baileys-Parfait 

mit weissem Kaffeeschaum  

Rauchlachs-Tatar
mit Sauerrahm und Dill 

* * * 
Mandelschaumsuppe

mit Amaretto

* * * 
Rindsfilet in Rotwein gegart
mit glasierten Baby-Rüebli

und Kräuterpolenta
* * * 

Zimtmousse auf Nussbisquit 
mit Zwetschgenragout

 



Drei von vielen Möglichkeiten  
für Ihr Rahmenprogramm
Sie möchten Ihre Feier mit einem spannenden Rahmen-
programm erweitern? Wir organisieren das gerne für Sie. 
In Eigenregie oder zusammen mit unserem Partner, Im-
puls Event, sorgen wir für einen reibungslosen Übergang 
vom Essen zum Rahmenprogramm. Lassen Sie sich von 
unseren Mitarbeitenden beraten. 

Ob Firmenlogo, eine Fantasiefigur oder ein Werk zu einem 
bestimmten Motto; es ist beinahe alles möglich. Zum Abschluss 
wird das Siegerteam mit der kreativsten Eisskulptur ermittelt.

Die neue Winterattraktion im Hotel UTO KULM: 
Winterspass auf Zürichs schönstgelegener Eisstockbahn – 
für maximal acht Erwachsene und vier Kinder.

Spazieren Sie nachts über verschlungene Wege durch den 
Wald und lassen Sie sich von unserem Guide spannende 
Anekdoten aus der Geschichte rund um den Uetliberg er-
zählen.

EISSCHNITZEN

EISSTOCKSCHIESSEN 

FACKELTRAIL



Winterzauber auf
dem Uetliberg
Der Schnee knirscht unter den Füssen, Menschen lachen
und schummrig-warme Lichtlein leuchten im Duft von
Glühwein & gerösteten Kastanien. Und über allem liegt 
ein Hauch von Winterzauber – eingebettet in die feierlich
dekorierte Winterlandschaft.

Jeweils von Ende November bis im Februar schaffen wir 
für begrenzte Zeit einen magischen Ort für das gemütli-
che Zusammensein von Freunden, Familien und Arbeits-
kollegen.

utokulm.ch/winterzauber


